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Elections municipales 2014

Les prochaines élections des conseitlers municipaus auront llew &5 23 et 30 mars 2014, 3 FEspace
Drouct Le bureaw de vote cuvrira ses portes & BH, jusque 18H,

& qub va chanDer pour nolre oxrmune ;

- Trés important : on votera dorénavant pour une [ste entidne, Par cons#guent, e panachags,

; le raturage, Fajout ou la suppression de noms de candidats ne serant plus autorisés et foute
modification du bulletin de voi2 entrEinera sa nullie.
Chacpue [iste comportera une numérotation des candedats, qui diter minesa Catt i Gon
ultérieure des sieges,
- Ces sfections Seront Foccasion, pour chague électeur, de désigner tex candidats qu'il
soubaite vair sieger av sein de "organe délibérant de la Communaute de Communes des
Villes of' Qyse,
La liste des candidats aux sigges de Conseilled comminautaire de la Communauté de
Communes figurera, en efler, de maniers distincte sur le méme bulletin que la liste des

b

i candidats aw Conseil municipal dont elle est issue (vair e modsle de bulletin de vote ci-
dassous).
Allention dgalement : un décret du 18 octobre 3013 modifle 'article AL60 du code élactoral et
Précise que pour woter, tous k25 électeurs, et cels dans toutes les communes, devront présenter a la
fais leur carte d'électeur et wn titre dfiden titeé,
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LA VIE DES ASSOCIATIONS i
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- Date de création ; 1996 53] a
L Président : Mr BONNARD Franck ' oy
i Nombre d* adhérents ; 43 #
B Coordonnées ; 11 Rue Barré ! i
- BO400 SALENCY -
& Tel ; 06-72-64-14-63 : . i
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i« &
el (L]
Ny PETANQUE LAFEROISE o
:r'q'l 'I:‘-
" i
e 3
- 7
-:: L'assoclation existe depuis bientdt vingt ans, Grice aux différents présidents, le dub a toujours perduré {i
" dans le temps, 2y
}:L Depuls malntenant 5 ans, le club a dvalué dans la hidrarchle des clubs axonais. ‘
o Grice & la malrie, les licenciés de la pdtangue Laftrolise peuvent pratiguer leurs sports (ow beurs loisirs) o
Y pendant toute "année et surtout s le font & I"abri. La malrie met & la disposition de I'assoclation un L]
': bouladrome couvert de 27 terrains. £
y %
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" Actuellement, les résultats sont bons au niveau départemental. Le club organise plusieurs concours ey
b officiels, plusieurs concowrs interne, une brocante et guelques kotos. "
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:" Le mombre de licenciés accrait 4" annee en année. Catte annee, nous avons 9 femmes, 2 minimes, 2 ",:.
o cadets, 2 juniors et 28 hommes. Le prix des licences est bas quand on voit le prix des licences dans les :r.:
autres sports collectifs (30€ pour [e2s adutbes, 20€ pour bes junlors et 10€ pour les _a_
i cadets/minimes,/benjarming). e
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@l au palcon:
agues su tso

| Bienvenue aux nouveaux commergants |

Bienvenue & Madame DECLERC Eve qui arepris « |a pizzeria la soleillade = au 25 e do Geéndral de Gaulle,
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. Téléthom & la salbe adminiscrative les 06 et 07 décembre 2013

L 3

* Concours des maisons et commences illumings du 10 au 17 décembee
-

* Marchs CGourmand Salle Admimsoative le 14 et 15 décembre

(]

L] Spectacle des enfants i 1"Espsce oot k2 15 décembre

I Naissances Juillet, Aodt, Septembre 2013
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Souhane GALLOT mﬁaﬁﬁmu e 03 Juillet e
Lylow HAVOT 1 20 juiller . it
Lola KASPESCZYK ke gl]mmu

Cila I ﬂﬂﬁﬂﬂﬁ&ﬂﬁnﬁ le 24 juiller

Sasha MARTINET BASTIEM le 31 juilket

Armairy CARLIER le 09 aoir

Arstne CORDELETTE le 146G aodi

Medim CADONT le 28 aaiil w ¥ h
Jullisn LEPRETRE le 06 septembre {
Tarm TOTEL le 12 sepremibsre 4
Moa TOTEL, le 12 septermbre

Lonscka WATLLANT le |7 semembre

Y¥lanne FERREIRA le 1B septembre - e
- Thée DELET e 21 seplembre .

- Hugau FOUQUET le 22 septembre
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: REPAS DES AINES
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- Le repas des Ainés organisé par le OCAS a eu lieu le 15 octobre 20012 4 1'espace Dirouof. encore un suceis cefte annde pouar =
. cethe munitestotion, o "ambiemee et ly musigque Etaient de la partie, Sur 230 nvlshons lancées, 100 personmes ant répondu L
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= Apres leurs sucoés de In journde des enfants du 24 avnil, La Dhmamic” Laféroise organiss 1a quinznine commerciale de Mol b
" " ]
= chua )l ma 15 |‘|;=.|;L-.n:||:|rt-.I [tkets sngnaits, loits, et A ewnos ches bes ComamEnganks |'|urtin::'i|1:|r|tﬁ_|. (i semaine feshove s e ".;
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= coimpagnée de la patinoire (du 06 au |5 décembre) entourde du marche de MNo#l o
- i
[y Premier week-end associé an 1éléthon, deuxiéme week-end nssocid an marché gourmand (salle administrative). i
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o Mous nyvitons pour lewrs indimtions o e phsse les éooles de La Pire, -::-:
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.:., Venue du pire Noél Jes week-ends et mercredi { possibilind de faire des photos dans le chalet avee le Pére Notl) ik
0 . . 5
- Yenre de vin chaud, café, cripes, gautres.... sur place, E;
= Yenue de b mascotle la bull £ des grovpes de charale. £
: i
[} L' grandd merci & USLF (pour le prét de lears intendcnants) sans qui ricn ne pourrait 52 faire, i
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A Moél froid dur,
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Cocktail aux frults rouges
Pour 10 persannes: 2 boutellles de crémant d'Alsace - 300g de fruits rouges congelés
= Sirop de sucre de canne - 10 ¢l de Gin ou vodka
La veille mettre les fruits congelés dans un saladier et couvrir a raz de sirop de sucre de canne
puis ajouter le gin ou la vadka. Placer au réfrigérateur. Le lendemain, au mement de servir, verser
le crémant sur le mélange fruits et sirop ; au besoin ajouter guelgues glacons et servir sans atten-

dre.

Mise en bouche

- 1 fromage boursin figues noix - pain d&pice - 1 patit suisse - Mousse de foie da canard - 20 ¢l de créeme

liquide

- pour la déco : feuilles d'endive - Raisins de Smyrne ou Corinthe macerés dans du muscat ou porto
Couper les tranches de pain d'épice en petits cubes et en déposer dans |e fond de coupelies ou cuillére de pré-
sentation. Mélanger le fromage et le petit suisse. Déposer 1 cuillére & cafié de la préparation sur le pain d'épice.
Disposer dessus 1 cuillere a café de mousse de foie de canard mélanges a la créme liguide montée en chantil-
Iy. Se prépare la veille et se garde au réfrigérateur, Au moment de servir, déposer 2 raisins macéres au des-

sus et décorer avec le bout d'une feullle d'endive.
Charlotte d'asperges E
—
Pour 8 personnes: 6 ceufs - 50 ¢l de créme 3 bocaux d'asperges, vertes =el, poivre, noix de muscade moulue,

fines herbes,
Réserver B pointes dasperges pour la décoration. Mixer les asperges egouttées, y ajouter les oeufs, la créme et
battre I'ensemble. &jouter les fines herbes, sel, poivre et muscade. Beurrer des ramequins, verser la prépara-
tion et cuire au micro-ondes § mn en position réchauffage ou au four traditionnel; bain marie, 30 mn thermos-
tat 160°.Servir sur assiette avec de |a feuille de chéne, des tomates cerise et des crevettes roses. Accompagner
d'une sauce mousseline.

Suprémes de volaille Gaston Gerard

Pour 8 personnes @ 8 filets (blanc) de poulet - & ¢l d'huile + 100gr de beurre - 2 oignons - 1 échalote

30 ¢l de vin blanc - 40 ¢l de créme fraiche - 200 gr de comté rapé - 80 gr de moutarde de Dijon - S5el et poivre
Dans une cocotte, mettre de I'huile et 50 gr de beurre et faire rissoler les filets de chague cote puis les retirer
de la cocotte. Ensulte, dans |la cocotte faire revenir I'échalote et les olgnons finement ciselés avec 50 gr de
beurre Ajouter le vin et remettre le poulet a cuire, Faire mijoter quelgues minutes, puis ajouter la crémea, Saler,
poivrer et faire cuire a feu doux pendant 10 min. Retirer 18s monceaux et lier la sauce a la moutarde. Dans un
plat & gratin, mettre la moeitié de comté puis les morceaux de poulet et la sauce. Recouvrir de comté rdpé res-
tant et gratiner le tout au four. Le plat peut se préparer avant, le réchauffer au four et |e gratiner en final. Ser-
vir avec un riz basmati et des brocolis.

Vacherin glace
: -4 geufs - 759 de sucre glace - 30g de sucre semoule - 1 sachet de sucre vanillie
20cl de créme fraiche - L 4 2 ¢ & 5, de kirsch ou Grand Marnler - 4 grosses meringues aux amandes, au ca-
fé ou naturelles - 100 g de noisettes grillées caraméliséas et concassées - chantilly en bombe

Varante : remplacer les meringues pardes cookies.
Dans un grand saladier, mélanger les jaunes d'ocufs avec les sucres, puis la créme et ensuite les meringues
emiettées grossierement entre les doigts. Battre ies blancs en neige; meélanger doucement le tout, Tapisser un
moule 3 cake de papier alu (pour démouler facilement), vy verser la préparation ot mettre au congélateur unc
nuit. On peut servir ce vacherin, nappé d'un caramel liquide, ou d'un coulis de fruits rouges. Le décorer de noi-
settas grillées, de ch antilllf et de petits sujets de noél. 3
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i 5éme Expaosition Nationale d'Aviculture de La Féere i
g L
b,:. ."llu‘
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o Les ler 02, 21 03 Movembre, upe exposition avicole s'est installée, en liev et place des boulistes, (organisée par la Basse-Cour  a%
1L Somme-AispeOise) pour faire découvrir an public des especes de lnpins, de pigeons, de poules, de canards, d'oies, sorfant un 2
".:. pei de Fordinaire, comme |4 ol de Clatnaise, le canand Mandarin, des Lapins comme le gdant des Flandres, ou géanc  Papil- ‘.:_
] ; : L]

o kans et bien d autres. s
i r s i
i = Cest 'ocrasion de faire découvnr des animnux que on n' a jumais ou rarement vu = en paralléle une espéce de tomue ligée de ;'i
" [4 anz, qui impressionne bes enfants e bes parenis, aves se5 63 kiloz, "
1. Daone wne magnifique exposition qui a amiré beasconp de monde (plus de 350 personnes). i
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" | Halloween | &
13 "
E} La traditionnelle e d'Halloween 3’250 déroulde e loctobre sous un femps  gris, peiits fantdmes, luling, sorcieres el aulres ‘.E.
E;'- mnnstres ant déFilé dang lea mes de notre ville, en quéte de bonhons of friandizes frizanc la grande joie de lewrs paranes aingi qoe :-;.
iy celie des hobitants. ¥y
i Les enfants ont enswite eu drodt & wn goditer bien mérité aprés tont 4 émotions. Fi3
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i I MARCHE GOURMAND I o
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‘.E. Cette pnnde, le marche gourmand s2 déroukernn le samedi 12 et le dimanche 15 décembre en méme temps que e demier week-end ‘.:.
:"-; de fa |.||.|i:|1:|:,ﬁlr'||: commercale de ba r}:.l|1:|n|ic Laléraies., :.II-
o Il change d'emplacement en s rapprochant du centre ville pour s'imstalber au centre administeatsf place Paul Doumer. i
i Parmi les exposants qui oot déji répondu présents. nods pourrons acheter du champagns, do vin, du foie gras, des haricots de §F
i Soizsoms, du fromage, des froits ef laomes, du miel, du chocolat et bien d'nstres choses. :ﬁ:
i Wheésiler pas & venir vous promener au milien de ol ces exposants qui sont ujours préls & parager aves nows leor pission. bl
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L' ART DECO DANS NOTRE VILLE ol

"La Fére ayant subi les destruciions de k& guerre 14-18 beaucoup de béliments et maisons &taient & reconstruire, Cer-  r=
tains archiecies oplerent pour un style marque par l'exposition imernationale des arts decoratifs et industriels modermes &
de 1925: l'art déco. Ainsi, natra ville ollre une remarquabde villa ol les formas géametriquas dominenl ainsi que des da-
corations florabes trés stylisées.L'avancée du balcon qul se rouve au-dessus du bow-window donne toute sa sobre 68-
gance & la fagade principake, Les différenis volumes de la maison et les ouvertures  comespondent & un agencemeant @4
fanctionnel de ses différenies pieces. La proprigté est bordés d'ung enceintz & la geometrie régulidre qui se refrouve, 11

ol - &
comme garde-corps, 4 I'dtage, du cité de 'Dise. 1 I
i i
L § b = i [ S F L
i* Avenue du general Leclerc (ancien faubourg de Laon) une maison A consernve les caracteristiques du stde art deco 13
",:_ par ses farronnarles © au balcon, aux fendtras mals aussi pour la grille da la porte d'entréa;. Das disquas varts an sont ’,:_
1 . i
e les elements décoralils communs. 2 0y
[ [l
s 1B
i
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' Rue de la République, face & la mairie une fagade dimmeuble porte aussi 'emprainte de I'at dece. L'encadrement des fengs
v tres est souligné de formes géomélriques Fapdzoidales. Au centre, une décoration siyliséa valide le style en annongant J'ar‘ii
% née de réalisation (1928, A quelques métras de |4, au premiler &tage du numéro 54, lalignement des fenétres et beurs linteaust
L]

. au décor de cercles restent aussi exemplaires. 3 ra
v Quant & notre mairie qui fut, elle aussi, reconstruita, o'est dans la grande salie des fétas, au premior étage que e décor art =
W 08co s'apprecie.  Les formes géométriques donnent du relief aw: murs et encadrent deux grands miroirs gui se font face &
Y aux deux extremites. Les suspensions slectriques faites de ferronnerie et opalines blanches y sont d'une fonctionnalite &
=~ sobre 4.5 i

Que ces guelgues repéres vous permettent une agréable découverte du patrimoine de notre ville ." e
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